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MENUPLAN %
o
01.09.2025 BIS 07.09.2025 M ILPADAGOGISCHES
ZENTRUM
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Vlados Geburiwunsch
Pasta Vegetarisches Chili Hausgemachte Gebackene Cervelat Hausgemachter | Gemiiseschnitzel® Pasta al
Melanzane® sin carne®- 7/ 13 r Pastaauflauf Kisekuchen® %3 12.3,7 Tonno
3,7,13 2,3,7,13 Senfsauce® 3 7.8 (Pazifik)- 2 ®
mit Hack aus 5 Kasemischung Krauterrisotto3 7,10
Tomatensauc | Sonnenblumenprotei diverses Tannenzapgegkroketten mit Ei, Rahm, _ .
e mit n Gemduse in T Kimmel® 3 Geriebener Kése® | Thynfisch in
Aubergine Bechamel und 3 Tomatensugo
20 | und Krautern” | Mais, Bohnen, Chili, Sugo Erbsen Bohnengemise mit
E 13 Tomaten s 3 Knoblauch,
> . mit Rase Oliven und
Geriebener Langkornreis uberbacken? Krautern? 10
Kase3
Bunter Rleblisalat mit Bunter Tomatensalat mit Bunter Bunter Blattsalat | Randensalat?!
Blattsalat Orange®? Blattsalat Basilikum Blattsalat 3
Friichte Friichte Friichte Schoggicreme® 3 Friichte Friichte Dessert® %3
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Blatterteigkranz Birchermusli¥*3 | Café Complét®3 Café
Complét? 3

Toast Helene

mit Birne® 37
13

Café Complét? 3

Abend

Kochen auf der
Gruppe

Frischkise & Schinken® 3

5




Wir verwenden grundsdtzlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden klar deklariert. Fiir weitere Informationen geben die Mitarbeitenden der Kiiche gerne Auskunft.
Allergene: 1-Gluten, 2-Eier, 3-Laktose, 4-Soja, 5-Hartschalenobst, 6-Erdnisse, 7-Sellerie, 8-Sesamsamen, 9-Senf, 10-Fisch, 11-Krebstiere, 12-Weichtiere, 13-Schwefeldioxid & Sulfite, 14-Lupine
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