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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag | Sonntag
Bouillon? Crémesuppe? Bouillon? Crémesuppe? Bouillon?
Radiatori con Fleischkidse *° | Ghackets Hérnli¥*%>7:13 | Quorngeschnetzeltes Curry-
broccolit %37 . _ mit Champignon®37 | Pouletballs-%7-°
Senfsauce > 7% | Rindshackfleischsauce®
Pasta mit ; 7,13 Rosti? Curryrahmsauce®
0 | Brokkolirahmsaucel | Kartoffelstock 3.7
5 3,7 ) ) Hausgemachtes Gemischtes Gemiise?
= Kohlrabigemiise3 Apfelmus Reis
= Geriebener Kase? .
Bohnengemiise?
Bunter Blattsalat Gurkensalat an Bunter Blattsalat Tomatensalat mit Bunter Blattsalat
Dill-Joghurt® 13 Basilikum
Friichte Friichte Friichte Dessertl %3 Friichte
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag | Sonntag
© . . . .
c Café Complét? 3 Belegte Kochen auf der Gruppe Café Complét? 3
= Pizzabaguettes®
< 3

Wir verwenden grundsdtzlich Schweizer Fleisch und Backwaren. Ausnahmen werden klar deklariert. Fiir weitere Informationen geben die Mitarbeitenden der Kiiche gerne Auskunft.

Allergene: 1-Gluten, 2-Eier, 3-Laktose, 4-Soja, 5-Hartschalenobst, 6-Erdniisse, 7-Sellerie, 8-Sesamsamen, 9-Senf, 10-Fisch, 11-Krebstiere, 12-Weichtiere, 13-Schwefeldioxid & Sulfite, 14-Lupine
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